Zum Aperitif

Hausgemachte Meatballs
17.80
Falafel-Kugeln
serviert mit Minze-Joghurt
12.80
Antipasti misti (vegi)
22.80
Apéro-Plattli

Rohschinken*, Salami*, Sbrinz-
Wirfel, Oliven und Pomodori secchi

32.80

Blumige Salate

Menisalat
5.80

Knackiger griiner Blattsalat
8.80

Gemischter Salat
klein 11.80 / gross 24.80

SUREGSH

RESTAURANT & BAR

FRISCH, FAIR UND GUT SEIT 1999

Fleisch / Fisch

Moorewurst vom Dentenberg
Schweinsbratwurst* mit

Pasta

Penne Carbonara
Ei, Rahm und Speck*

Prosecco-Senfsauce und Rosti 24 .-
27~ Penne Quattro Pi
Poulet*, Pomodori, Peperoncini, Prezzemolo

Fischknusperli
Merlanfilets im Bierteig gebacken, dazu
Saisonsalat und Tartarsauce

31- Suresh’s
Matteburger an Curry-Apfelsauce Special CUI"I‘y

28.-

Swiss Black Angus Beef*, ohne Brot,
dazu Pommes Frites

32.- Chicken*
33.-

Serviert mit Basmatireis und:

Roastbeef mit Tartarsauce

dazu Pommes frites und Salat Tilapia Fish
35.- (ASC aquaculture)
34.-

Adu's Cordon bleu
Paniertes, mit Kase und Schinken
gefulltes Kalbfleischschnitzel*, dazu
Pommes Frites und Gemuse

39.-

Black Tiger Shrimps
(ASC aquaculture)

35.-

Rindsentrecdte* Desserts
mit Pommes frites

an hausgemachter Krauterbutter und Gemuse

Verschiedene Glacébecher
von Baumann’s Hof

180g 41.-
Vegetarisch / vegan

Knusprige Kartoffel-Gemuse-Rosti
mit Mango-Chutney

Lust & Laune Menii

25~
Individuell, taglich frisch

konzipiert und mit feinsten Zutaten
und viel Liebe zubereitet

Indisches Gemtuse-Curry
mit Basmatireis, Minze-Joghurt und Pappadam

26.- Lassen Sie sich inspirieren - unser Personal
Hausgemachte Gemiise-Tatschli wird Sie gerne beraten
serviert mit Saisonsalat und Minze-Joghurt 36—
27~

Preise CHF inkl. 8,1% MwSt. *Fleisch aus der Schweiz

5.80

Kamasutra
Kokosglacé mit roten Beeren
und Ingwer an Perlwein

9.80

Susser Traum

Worauf man schon den ganzen Tag
lang Lust hatte ...

9.90
Lauwarmer Schokoladenkuchen
10.80

Rebi's Tiramisu

Hausgemacht
11.80





